Unsere Aperitifs

Glas Prosecco 1l concerto”

Glas Hausaperitif Prosecco mit Hollundersirup
Glas Bellini

Glas Sherry extra trocken “Tio pepe”

Glas Martini dry

Glas Campari Soda oder Orange

Pfiff vom Reininghaus Jahrgangspils 2005

Unsere Weine aus der 0,7 [ Flasche

1/8 Gelber Muskateller 2005
vom Weingut Manfred Tement aus Berghausen

1/8 Welschriesling leicht e trocken 2005

vom Weingut Manfred Tement aus Berghausen
1/8 Weiflburgunder ,Steirische Klassik* 2005

vom Weingut Gross aus Ratsch

1/8 Sauvignon blanc 2005

vom Weingut Lackner-Tinnacher aus Gamlitz

1/8 Morillon ,Steirische Klassik® 2004
vom Weingut Erich und Walter Polz aus Berghausen

1/16 Beerenauslese , Weiffburgunder” 2001
vom Weingut Heidi Schrock aus Rust

1/8 Zweigelt Classic 2004
vom Weingut Rudolf Weber aus Lutzmannsbury

1/8 Blaufrinkisch ,a Kira“ 2003
von der Winzervereinigung T-Fx-T

1/8 Golser Rotweincuveé ,Alte Lagen“ 2003
(Blauer Zweigelt, Blaufrinkisch und Cabernet Sauvignon)
vom Weingut Hans & Matthias Gsellmann aus Gols

1/8 Rioja Crianza 2001
vom Weingut Marqués de Vitoria aus Oyon - Spanien

1/8 Pinotage 2001
vom Weingut André and Jacques Bruwer aus Siidafrika

Wir Rochen fiir Sie gerne
von 11.45 bis 14.00 Uhkr
und von 17.45 bis 21.00 Uhr
Sonntag und Montag haben wir Ruhetay

Gedeck am Abend pro Person € 1,80
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Stie sind im Anflug

fio Martinh?® sl

bei uns ab Samstag, dem 4. November 2006.
Wir bitten Sie um Ihre rechtzeitige Vorbestellung.

Mung Zum S c/imanm

jec[en Dienstag gibt es fiir Sie den
Abend der osterreichischen HausmannsRost
mit Spezialititen aus der traditionellen dsterreichischen Kiiche

Business Lunch

von Dienstag bis Freitag hier bei uns

Tagessuppe
Tagesgericht
Dessert
+

Kaffee nach Ihrer Wah( gratis
€ 9,90

Am Donnerstag, 26. OKtober,

ﬂtﬂﬂﬂ haben wir fiir Sie mittags gedffnet. .,?‘.é-

ﬂ @?57
Zu Allerheiligen, am Mittwoch, 1. November,
Rochen wir fiir Sie mittags bis 16 ‘Uhr

Auf Ihr Kommen freut sich das Hirschenwirtteam.



Unsere Vorspeisen

Marinierter Ochsenmaulsalat mit steirischem Kernol

Hausgemachtes Tafelspitzsiilzchen mit steirischem Kernol

Unsere Klassiker

Das steirische Backhendl nach Art des Hauses1/1
1/2

Unser Hit ein gefiilltes Brathendl ,nur auf Vorbestellung“

Wienerschnitzel nach Wahl vom Schwein oder Pute
oder vom Kalb

Cordon bleu nach Wahl vom Schwein oder Pute
oder vom Kalb

Schweinslungenbraten gebacken mit Sauce tatare

Kalbsnaturschnitzel
mit einer Beilage nach Ihrer Wah(

Schweinskarree natur gebraten mit Knoblauchsauce
dazu in Butter gebratene Erddpfellaibchen

Unsere Beilagen

Reis, Erbsenteis, Petersilienkartoffeln, hausgemachte Spdtzle,

Bratkartoffeln, Rosti, Erddpfellaibchen, buntes Gemiise

Tagliolini, Preiselbeeren

Unsere Salate

Gemischter Salatteller je nach Saison mit steirischem Kernol

Bunter Blattsalat je nach Saison mit steirischem Kernol

Kernol extra
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Heute gibt’s

Rindsuppe mit Lebernockerin oder Frittaten
Steirische FleckRsuppe

Klachelsuppe mit Heidensterz

Kiirbiscremesuppe mit Schlaghauberl und Kernol

Vorspeisen

Gebackene Blunznradl n auf Steirerkraut

Hauptspeisen

Winterwurstgrostl mit SteirerRraut
Hausgemachte Breinwurstschnitte mit Sauerkraut und Rosti
Gebackenes Gemiiseallerlei mit Sauce tatare

Schweinsfilet zart rosa mit einer Steinpilzrahmsauce,
dazu gebratene Polenta

GeRochtes Rindfleisch vom Jungstier
mit Kiirbisgemiise und Rostkartoffeln

Gebratener Seeteufel mit Tagliolini und Krdutersauce
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Fiir Thre siiffen Wiinsche fragen Sie bitte nach unserer DessertRarte.



